Mercatto

di osteria

IL PANE &

Pdo artesanal, azeite virgem extra, azeitonas e manteiga dos Agores.
Artisanal bread, extra virgin olive oil, olives, and Azorean butter.

ANTIPASTI

BRUSCHETTA ¥

P&o tostado com pesto, tomate confitado e parmesao.
Toasted bread with pesto, confit tomatoes and parmesan.

CARPACCIO DI “CARABINEIRO"

LAminas de camardo carabineiro com emulsdo de limao.
Carabineiro prawn slices with lemon emulsion.

BURRATA &

Burrata com péra em calda, pesto, nozes e balsamico.
Burrata with poached pear, pesto, walnuts and balsamic.

PROSCIUTTO “VARANEGRA" E FORMAGGIO “SAO JORGE"

Presunto de porco preto alentejano com 34 meses de cura e queijo Sdo Jorge.
Acompanha pao artesanal

Black pork ham from Alentejo, cured for 34 months, and Sdo Jorge cheese.

Served with artesanal bread

PANE AL FORNO &

Massa de pizza em forno de lenha com maionese de ervas.
Wood-fired pizza dough with herbed mayo.

CARPACCIO DI PASTRAMI &

Novilho curado, queijo de Sao Jorge, malagueta,
mel sobre massa de pizza em forno de lenha.
Cured veal, SGo Jorge cheese and spicy honey.

CROSTINO DA ILHA

Com queijo da ilha e figos em calda de vinho tinto.
With island cheese and figs in red wine syrup.

CALAMARI

Lulas dos Acores salteadas ao molho de tomate.
Azores squid sautéed in tomato sauce.
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PESCARE

POLIPO 26

Polvo grelhado com risoto nero.
Grilled octopus with nero risotto.

TONNO ® 22

Lombo de Atum dos Agores, com puré batata-doce regional.
Acompanha vinagrete de Ananas dos Agores.

Azores tuna loin with regional sweet potato purée.
Served with Azores pineapple vinaigrette.

PESCE SPADA 19

Espadarte dos Agores no forno, com risoto
carnaroli de tomate, limao e crumbs de focaccia.

Swordfish from Azores in the oven, with tomato
and lemon carnaroli risotto and focaccia crumbs.

SPAGHETTI NERO Al GAMBERI is\ﬁ 20

Massa salteada com camardao em bisque artesanal,
malagueta da terra e raspas de limao.

Pasta sautéed with shrimp in homemade bisque,
local chili pepper, and lemon zest.

LE CARNI

CONTROFILETTO 26

Bife da vazia acompanhado com batata gratinada.
Sirloin steak served with potatoes au gratin.

ANATRA CONFIT 24

Perna de pato confitada com reducgao de citrinos,
acompanhado com risoto de laranja e acaflor.
Leg duck confit with a citrus reduction, served with orange and safflower risotto.

MAIALE 20

Barriga de porco com molho agridoce e risoto de parmesao.
Pork belly with sweet and sour Sauce and parmesan risotto.

SPAGHETTI AL TARTUFO 19

Spaghetti com creme de trufas, presunto de Parma, e nozes pecan.
Spaghetti with truffle cream, Parma ham, and pecan nuts.

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 15

Com bacon, gema de ovo, Parmigiano Reggiano e pimenta preta.
With bacon, egg yolk, Parmigiano Reggiano and black pepper.



PIATTI VEGETARIANI

RISOTTO AL FUNGHI

Risoto de cogumelos frescos com “Parmigiano Regiano”.
Fresh mushroom risotto with “Parmigiano Reggiano®

PENNE AL PESTO

Com burrata, tomate cherry confitado, Parmigiano Reggiano, pistacio.
With burrata, confit cherry tomatoes, Parmigiano Reggiano, pistachios.

PlZZE

MORTAZZA

Molho branco, mozzarella, mortadela de pistacio, stracciatella de burrata.
White sauce, mozzarella, pistachio mortadella, burrata stracciatella.

QUATTRO FORMAGGI &

Molho branco, mozzarella, Gorgonzola, Queijo Sao Jorge, tomate seco,
Parmigiano Reggiano e orégaos.

White sauce, mozzarella, Gorgonzola, SGo Jorge cheese, sun-dried tomato,
Parmigiano Reggiano and oregano.

VARANEGRA

Molho de tomate, mozzarella, presunto Varanegra,
tomate seco e Parmigiano Reggiano.

Tomato sauce, mozzarella, Varanegra ham,
sun-dried tomatoes and Parmigiano Reggiano.

PESTO FUNGHI &

Molho pesto, mozzarella, cogumelos frescos, pistacios e oregaos.
Pesto sauce, mozzarella, fresh mushrooms, pistachios and oregano.

DIAVOLA &

Molho de tomate, mozzarella, salame picante e oregaos.
Tomato sauce, mozzarella, spicy salami and oregano.

MARGHERITA &

Molho de tomate, mozzarella, pesto e azeite extra virgem.
Tomato sauce, mozzarella, pesto and extra virgin olive oil.




DOLCI

PANNACOTTA

Panacotta de baunilha com coulis de manga.
Vanilla pannacotta with mango coulis.

MOUSSE DI PISTACCHIO

Mousse de chocolate branco com ganache de pistacio.
White chocolate mousse with pistachio ganache.

AFFOGATO

Creme mascarpone com frangelico, nutella, crumble
e gelado de baunilha. Finalizado com espresso.
Mascarpone cream with frangelico, nutella, crumble

and vanilla ice cream. Finished with espresso.

TIRAMISU

Creme de Mascarpone, biscoitos savoiardi e café.
Mascarpone cream, savoiardi biscuits and coffee.

D\/O VEGETARIANO VEGETARIAN

(S\'\ PICANTE SPICY

PRODUTO LOCAL LOCAL PRODUCT

Existe livro de reclamagdes.

Iva incluido a taxa legal em vigor. | Precos em Euros (EUR €).

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert,

pode ser cobrado se nao for solicitado ou consumido pelo cliente. DL 10/2015.
Caso tenha alguma alergia alimentar informe-nos antes de fazer o seu pedido.

Complaints book available.

All prices include VAT at legal rate. | Prices in Euros (EUR €).

No dish, food product or drink including the couvert, can be charged
if not requested and not consumed by the client. DL 10/2015.

Please let us know if you have any food allergy before place your order.
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